Préparation pour viennoiserie
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Sac de 25 kg

Reéf. 21740.02
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Conseil de mise en ceuvre
La préparation idéale pour réaliser de savoureux pains de
mie.
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1. Pétrissage : / A
- Pétrin spirale : 2 min en 1¥°--6 min en 2°™ vitesse. / \
- Pétrin : 5 min en 18 - 15 min’en 2é™ vitesse. / ' N
/ N N
2. Température de la pate : 24 - 26°C. : / N
: i Une mie / \\
3. Pointage : 30 min. ultva mw%am%'\ l “’ \
\\¥ . \
4. Apprét : 1h a 1h30, tuve 30°C. \ \ |
\ . |
5. Cuisson : au 3/4 de la pousse & 220°C, 40 & 45 min avec \\ ‘ /
couvercle. \ //
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